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Lachs-Avocado-Dreiecke

1 Avocado reif halbieren, Stein entfernen, aus der Schale lösen, 
in eine Schüssel geben, mit der Gabel 
zerdrücken

Zitronensaft
Salz, Pfeffer

1 Pr Zucker Avocado würzen, abschmecken 

2 Tortillas ( 0 18cm) Ofen auf 200° vorheizen
Olivenöl
Salz Tortilla mit Öl bestreichen und wenig Salz 

bestreuen, im Ofen hellbraun backen, (ca. 
5Min.), je in 12 Dreiecke schneiden, beiseite 
stellen

100 g Rauchlachs etwas Avocadocreme auf die breite Seite der 
Tortillastücke geben, Lachs in Stücke schneiden 
und auf die Avocadocreme drapieren 

kleine Tomätli je nach Grösse vierteln, als Garnitur darauf 
geben 


