Crostini mit Eij
3 hartgekochte Eier
1EL Yogos
1 EL  Mayonnaise
2 KL  Meerrettichpaste
Cayennepfeffer
Salz, Pfeffer

50 g Peperoni rot
1 Cornichons

14 Bund Schnittlauch

1 Baguette
Olivendl

Schnittlauch

schdlen, in kleine Wirfeli schneiden

alles in einer Schiissel mischen

in ganz feine Wiirfeli schneiden
ebenfalls in ganz feine Wiirfeli schneiden

fein schneiden
alle Zutaten ausser die Eier gut mischen, erst
jetzt die Eier unterheben und sorgfdltig mischen

in Sticke schneiden
wenig Olivendl auf die Schnittflache geben, im
Backofen oder in der Pfanne hellbraun backen

Eimasse darauf geben, mit Schnittlauch verzieren
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