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Amaretto-Cranberries-Creme

1 dl Amaretto
0,5 dl Wasser
1 EL Zitronensaft

150 g Cranberries getrocknet
wenig Zimt miteinander aufkochen

auf kleiner Stufe ca. 15 Min. köcheln bis die 
Flüssigkeit sirupartig ist und die Cranberries 
weich sind
auskühlen lassen, 2 Esslöffel Beeren auf die 
Seite legen für die Garnitur, restliche 
Cranberries in einen hohen Becher geben und mit 
dem Pürierstab pürieren

1 Joghurt nature zugeben, vermischen 

2 dl Rahm halbfest schlagen, unter die Masse mischen
Crème einige Stunden kühl stellen

Brätzeli Crème auf 4 Schüsseli verteilen, mit den beiseite 
gestellten Cranberries und einem Brätzeli 
garnieren


