Marroni-Apfel-Suppe

1 EL Olivendl

1 Zwiebel gehackt andampfen
2 Apfel schdlen, Kerngehduse entfernen, in Wiirfeli
schneiden
4009 Marroni gefroren beides in die Pfanne geben und mitddmpfen
3dl Most sauer zugeben, ein wenig einkochen lassen
1 Rosmarinzweig
5dl Bouillon zugeben, kdcheln lassen bis die Marroni weich sind,

Rosmarinzweig entfernen, Suppe piirieren
0,5-1dl Rahm zugeben
Salz, Pfeffer Suppe nochmals aufkochen und abschmecken, in
vorgewdrmten Tellern anrichten
einige Triiffelscheibchen in Ol in kleine Wiirfeli schneiden

6 Dorrdpfel weich klein wirfeln, auf die Suppe setzen und Triiffel
darauf geben

sofort servieren
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