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Schoggicrêpes mit Erdbeeren

50 g Mehl
1 EL Kakaopulver
1 Pr Salz in eine Schüssel geben

2 Eier
ca. 1 dl Milch gut miteinander mischen, erst jetzt zum Mehl geben 

und zu einem glatten Teig rühren

15 g Butter flüssig werden lassen, zum Teig geben, gut rühren
30 Minuten ruhen lassen

300 g Erdbeeren 4 Erdbeeren für die Garnitur auf die Seite legen

1 EL Puderzucker restliche Erdbeeren rüsten, vierteln, in eine Schüssel 
geben und mit Puderzucker bestäuben

2 Passionsfrüchte entzwei schneiden, das Fruchtfleisch zu den Erdbeeren 
geben, bis zum Gebrauch beiseite stellen

Bratbutter wenig Bratbutter in die Pfanne geben, dünne Crêpes 
ausbacken und warmstellen

100 g Mascarpone
100 g Naturejoghurt
2 EL Vanillezucker miteinander vermischen

Joghurtmasse und Erdbeeren in die Crêpes füllen, 
vierteln und auf die Teller geben, beiseite gelegte 
Erdbeeren als Verzierung auf die Teller verteilen


