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Toast mit Pflaumen und Speck

4 Vollkorntoastbrot in 3 Streifen schneiden, ev die Rinde weg 
schneiden

50 g Butter weich
wenig Meerrettich frisch oder aus 

der Tube
Salz mit der Butter mischen

Toast mit Meerrettichbutter bestreichen

12 Dörrpflaumen weich Stein entfernen, in kleine Stücke schneiden, 
auf den Toaststreifen verteilen

Pfeffer aus der Mühle etwas Pfeffer darauf geben

12 Rohess-Speckrtanchen je eine Tranche etwas gewellt auf die 
Pflaumen legen

im auf 220° vorgeheizten Ofen backen bis der 
Speck etwas knusprig ist

auf eine Platte legen und noch warm servieren


