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Marronicrème mit Trauben

1 Block Marronipüree tiefgekühlt 
(280g) auftauen lassen

1 B. Sauerhalbrahm
2 EL Vanillezucker
3 EL Amaretto alles mit dem aufgetauten Marronipüree 

mischen

1 Eiweiss steif schlagen, unter die Crème mischen

300 g Trauben (blau) waschen, halbieren, evtl. Kerne entfernen, 
einige als Garnitur auf die Seite legen,
in Coupeschalen oder schöne Gläser füllen 

Marronicreme darüber verteilen, mit Trauben 
garnieren

Pfefferminzblättli mit den Trauben als Garnitur auf die Crème 
geben


