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Melonengratin

Eine Gratinform ausbuttern

ca. 400 g Melone schälen, in feine Scheiben schneiden
in die Gratinform geben

2 EL Portwein damit beträufeln

2 Eigelb
50 g Honig miteinander schaumig schlagen

1,5 dl Rahm schlagen, mit den Eiern mischen
über die Melonen verteilen

bei 220° im oberen Teil des Backofens
10 Min. überbacken

4 Cantucci
Gratin auf 4 Teller verteilen und mit einem 
Cantucci servieren

Tipp: flache Gratinformen ausbuttern und für 
jede Person einen eigenen Gratin backen


