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Gebratene Spargeln

500 g Spargeln grün waschen, 1cm wegschneiden
ev. die untersten 3cm schälen
(bei grünen Spargeln erübrigt sich das 
Schälen, 
da sie keine zähen Fäden haben)
Stangen vierteln

1 Schalotte gehackt
1 Knoblauchzehe gepresst
1 Chorizo in kleine Würfeli schneiden
2 EL Olivenöl in einer weiten Pfanne erhitzen

alles ca. 5-8 Min. braten

2 EL Balsamico
Pfeffer aus der Mühle darüber geben

auf Tellern anrichten

50 g Parmesan fein darüber hobeln

4 B. Basilikum gehackt darüber geben
warm servieren


