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Gefüllte Cherrytomaten

12 grosse Cherrytomaten oben einen kleinen Deckel abschneiden, mit 
einem Kugelausstecher die Tomätchen 
aushöhlen
umgekehrt auf Küchenpapier abtropfen lassen

3 Sardellenfilets fein geschnitten
6 grüne Oliven fein geschnitten
2 Eier hartgekocht gewürfelt

Pfeffer
2 EL Meerrettich Cantadou oder 

Philadelphia alles miteinander mischen und abschmecken

in die Tomätli füllen, Deckel schräg darauf 
setzen

Kresse Kresse auf einer Platte verteilen, Tömätli 
darauf stellen


