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Olivendl

Zwiebel gehackt
Knoblauchzehe gehackt
Zitronengrasstangel

rote Currypaste
Kokosmilch

Bouillon
Zucker
Limone

Kartoffeln festkochend

rote Peperoni

Korianderbldttchen

anddmpfen

unterster Teil ganz fein schneiden, zugeben,

mitdampfen

Zugeben mitdampfen
zugeben aufkochen

zugeben

Schale und Saft zugeben

schdlen, in kleine Wiirfeil schneiden,
zugeben, weich kochen

weisse Teile entfernen, waschen, in kleine
Wiirfeli schneiden, mit den Kartoffeln zur
Suppe geben, weich kochen

in vorgewdrmte Suppenschalen geben

einige Korianderbldttchen dariber streuen
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