Crostini mit Krdutercréme und Rohschinken
1-2 Essiggurke
1 Ei hartgekocht
1 frichlingszwiebel
4 Korianderzweige (wer
Koriander nicht gerne hat
nimm¢ Basilikum)

2 Peterlizweige
1 EL Pinienkerne
2-3EL Blanc battu zusammen nicht ganz fein pirieren
Salz, Pfeffer abschmecken
6 Cherrytomaten waschen vierteln
wenig Rucola waschen, trocken tupfen
50g  Rohschinken je nach Grosse halbieren oder vierteln
1 Baguette in Scheiben schneiden
Olivendl wenig auf die Scheiben tropfeln und im

Backofen hellbraun backen

zuerst mit Krdutercreme bestreichen

wenig Rucola darauf geben, Rohschschinken
darauf drapieren

Tomatli als Garnitur darauf geben
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